
G etränke

NEW-YORK
Apfel, Karotte

MANHATTAN
Apfel, Birne

LOS ANGELES
Apfel, Karotte, Rote Bete

WASHINGTON
Apfel, Karotte, Orange

MIAMI
Apfel, Karotte, Ingwer

LAS VEGAS
Apfel, Karotte, Rote Bete, Zitrone

7.90

PANCAKES
Ahornsirup

FRENCH TOAST LE PANETIER
Salzbutterkaramell

HAUSGEMACHTES MÜESLI
Rote Beeren

7.90

AVOCADO TOAST
Getoastetes Brot, Philadelphia-Frischkäse, 
Avocado, soft-boiled egg, gegrillter Speck, Ahornsirup.

15.90

5.90

Frühstück
Serviert von 8:00 bis 11:00 Uhr

Der G eschmack
von Haus�machtem

Matcha, Hafermilch 3dl
MATCHA LATTE 6.20

Matcha, Hafermilch, Vanillesiru 3dl
MATCHA LATTE VANILLE  6.90

Matcha, Hafermilch, Erdbeerpüree 3dl
MATCHA LATTE ERDBEER 6.90

Matcha, Hafermilch, Mangopüree 3dl
MATCHA LATTE MANGO 6.90

Ube, Hafermilc 3dl
UBE LATTE VANILLE TONKA 6.90

Matcha & Ub e Frische Fruchtsäfte
3dl

6.90

5dl

9.90

Heiss oder eisgekühlt serviert

ARKINA (40cl)

RIVELLA rot / blau / grün (33cl)

COCA-COLA classic/zéro (33cl)

ALPINESSE TONIC (20cl)

BITTER ROUGE (10cl)

ALPINESSE TONIC (20cl)

APFELSAFT Ramseier (33cl)

4.90

RHAZUNSER (40cl) 4.90

4.90

4.90

4.90

4.90

4.90

4.90

FUSTEA Zitrone / Pfirsich (33cl) 4.90

HEISSE GETRÄNKE
4.40

RENVERSE 4.80

CAPPUCCINO 5.40

WIENER KAFFEE 5.90

LATTE MACCHIATO 5.60

KAFFEE
Ristretto, Espresso, koffeinfrei

4.60SCHOKOLADE warm(2dl)
Schokolade oder Ovomaltine

4.60SCHOKOLADE kalt (3dl)
Schokolade oder Ovomaltine

4.40TEE-MISCHUNG
Ceylon, Earl Grey, Darjeeling
Teekanne (5.90.-)

Kamille, Eisenkraut, Linde, 
Minze, Hagebutte
Teekanne (5.90.-)

KRÄUTERTEE 4.40

WARME MILCH (2dl) 2.90

KALTE MILCH (3dl) 3.60

DOPPELTER ESPRESSO 6.50

PFLANZENDRINKS
CHF 1.-BIER

FELDSCHLÖSSCHEN (2dl) 4.50
Dispo en 3dl (4.80)

PANACHÉ (2dl) 4.50
Dispo en 3dl (4.80)

ALKOHOLFREIES BIER (33cl)4.80

WEINE(1dl)

PINOT GRIS Burgerwein 6.20

ŒIL DE PERDRIX
Burgerwein

6.20

PINOT NOIR Burgerwein 6.80

APRIKOSE Iris (25cl)

ANANAS (20cl)

TOMATE (20cl)

APFEL Iris (25cl)

BIRNE Iris (25cl)

ERDBEERE Iris (25cl)

4.60

4.60

4.90

4.90

4.90
5.40

NEKTAR

HAUSGEMACHTER EISTEE 3.90

12.90 17.90 26.50
KLASSISCH BÄCKER PANETIER

2 Brotsorten
Weiss- und 
Halbweissbrot
1 Croissant
1 Heissgetränk
Kaffee, Tee, heisse 
Schokolade...
2 Portionen Butter
1 Konfitüre
1 Honig

2 Brotsorten
Weiss- und 
Halbweissbrot
1 Croissant
1 Butterzopf
1 Heissgetränk
Kaffee, Tee, warm 
Schokolade...
3 Portionen Butter
2 Konfitüren
1 Honig
1 Orangensaft 2 dl
Frisch gepresst

3 Brotsorten
Weissbrot, Vollkornbrot 
und Halbweissbrot
1 Croissant
1 Butterzopf
1 Heissgetränk
Kaffee, Tee, heisse 
Schokolade...
Butter, Konfitüre, Honig
1 Vollkornbrötchen
2 Käsesorten
Selection of Cold Cuts
Wurst- und 
Schinkenaufschnitt
Gekochter Schinken, 
Rohschinken, Salami
Rührei

FRÜHSTÜCKSANGEBOTE
(3dl)

MINERALGETRÄNKE



HERKUNFT
LACHS
Schottland, Norwegen

RIND & POULET
Schweiz, Frankreich

SCHWEIN
Schweiz, Frankreich

LE PANETIER BIENNE
Rue du marché Neuf 14
2502 BIENNE
Tél. 032 322 88 13

     = Vegetarisches Gericht
Preise in Schweizer Franken – MwSt. und Service inbegriffen

Avocado toast

CREVETTEN NACH 
COCKTAIL-ART

15.90

Getoastetes Brot, 
Philadelphia-Frischkäse, Avocado, 
Cocktail-Crevetten, Cocktailsauce

TOMATE MOZZARELLA 
DI BUFFALA
Getoastetes Brot, 
Philadelphia-Frischkäse, 
Avocado, Tomaten und 
Mozzarella di Bufala

15.90

Salate
CÉSAR 17.90
Poulet, Parmesan, Croutons, Ei, 
Caesar-Dressing, Tomaten, 
Gurke, grüner Salat

BAUERNSALAT
Poulet, Speckwürfel, Croutons, 
Gruyère, Spiegelei, Tomaten, 
grüner Salat

17.90

WARMER ZIEGENKÄSE
Mit Honig gratinierter 
Ziegenkäse auf Toast, 
Serrano-Schinken, grüner Salat 
und Tomate

17.90

Karotten, Mais, Tomaten, Gurke, 
grüner Salat. Klein 9.90

13.50GEMISCHTER SALAT

Linsen, Graved-Lachs, Avocado, 
eingelegte Zwiebeln, Kürbiskerne

18.90ENERGIE
BUDDHA- BOWL

Trockenfleisch, Tête de Moine, 
Kartoffeln, Schnittlauchcreme, 
grüner Salat

17.90PANETIER

Zu jeder Bestellung eines Gerichts
+3.00HAUSGEMACHTER EISTEE 3DL

Mitta�karte
Serviert von 11:30 bis 14:30 Uhr

VEGETARISCH HUMMUS 
ROTE BETE FETA 15.90

Getoastetes Brot, 
Philadelphia-Frischkäse, Avocado, 
Rote-Bete-Hummus, Feta, getrocknete 
Tomaten, Kürbiskerne, Rucola

WEICHES EI, BACON, 
AHORN-NOTE 15.90

Getoastetes Brot, 
Philadelphia-Frischkäse, Avocado, 
soft-boiled egg, gegrillter Bacon, 
Ahornsirup

+3.00

ZUSCHLAG
Pommes frites

GRAVED LACHS  15.90 

Getoastetes Brot, 
Philadelphia-Frischkäse, Avocado, 
Graved Lachs, eingelegte Zwiebeln

Herzhafte Galettes
Mit gemischtem Salat serviertMit gemischtem Salat serviert

Desserts
FRENCH TOAST VOM PANETIER
Salzbutterkaramell

7.90

KAFFEE GOURMAND 9.90

APFELKUCHEN VOM PANETIER
Im Holzofen gebacken, Salzbutterkaramell

6.90

SÜSSE CRÊPES

+1.00

ZUSCHLAG
Schlagsahne

Die Croutes
WALLISER CROUTE 17.50KÄSE-CROUTE 16.50

Panini
Gemischter Beilagensalat (+4.50)

ROMA
Tomate, Mozzarella, Pesto, gekochter 
Schinken

CAPRI 9.50
Tomate, Mozzarella, Pesto

9.90

RIMINI 9.90
Tomate, Mozzarella, Pesto, Thunfisch

VENEZIA 9.90

HAUSGEMACHT 9.90

VEGETARISCH
Tomate, Mozzarella, Pesto, 
Auberginen, Zucchini

Tomate, Mozzarella, Pesto, Poulet Mit gekochtem Schinken

Tomate, Mozzarella, Pesto, 
Rohschinken

10.90

KÄSE
Tomate, Mozzarella, Gruyère, 
Basilikumsauce

9.90

KOMPLETT
Schinken, Gruyère, Spinat und Ei

VEGETARISCH
Gegrilltes Gemüse, Käse und Ei

SEGUIN
Ziegenkäse, Honig und gegrillte 

PANETIÈRE
Schinken, Gruyère und 

17.50

18.50

18.90

16.90 THUNFISCH-ROLLE
Thunfischmousse und frische 

16.50

POPEYE
Spinat, Käse und Ei

16.50

BÄUERIN
Poulet, Speckwürfel und Gruyère

18.90

NUTELLA
Nutella oder 

6.90

ZUCKER 5.20 AHORNSIRUP 6.90

ZUCKER-ZIMT
Zucker, Butter und Zimt

5.40

KONFITÜRE
Erdbeere oder Aprikose

6.90

ZITRONE UND ZUCKER 5.40

HONIG MANDELN 7.20

HIMBEER-MACARON

KARAMELL-HASELNUSS-TARTELETTE

G ebäck Milckshakes
Echte Patisserie-Spezialitäten, gemixt in einem Vanille-Milkshake

8.90

COOKIES 8.90

8.90

WÄHLEN SIE AUCH IHRE LIEBLINGSGEBÄCK


